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Vorsicht, wenn ein Wein aus Alten Reben gemacht ist. ..

«Vier Flaschen” ist DER Weinpodcast. Zu héren unter www.abendblatt.de/podcasts und zu lesen sonnabends an dieser Stelle - im Wechsel mit ,Dem Tod auf der Spur”

¢ Wine & Crime - kann es einen besse-
ren Titel fiir eine Kolumne geben? Ab-
wechselnd geht es an dieser Stelle um
die schone Welt der Weine und um die
weniger schéne Welt der Verbrechen.
Wir hoffen, Ihnen damit Appetit zu ma-
chen auf unsere beiden Podcasts, die
ebenfalls im Wechsel jeden Freitag auf
www.abendblatt.de/podcasts
nen: Auf ,,Vier Flaschen“und ,,Dem Tod
auf der Spur®. Das miissen Sie horen!

Viele Leser beziehungsweise Horer ha-
ben gefragt, wann denn der Weinpod-
cast ,Vier Flaschen“ aufgezeichnet
wird, also zu welcher Uhrzeit: Nun, fiir
die vierte Folge haben sich Michael Ku-
tej, Chef der Hanse Lounge an der Als-
ter und Top-Weinkenner, Axel Leon-
hard, passionierter Biertrinker, und
Riesling-Liebhaber Lars Haider schon
morgens um zehn (!) Uhr im Podcast-
Studio zusammengesetzt.

Das klingt nach einer schlechten
Zeit, um Weine zu trinken, ist es aber
gar nicht: ,,Es ist in unserer Branche gar
nicht so uniiblich, dass man morgens
verkostet, weil man dann sehr aufnah-
mefihig und konzentriert ist. Weinmes-

erschei- -

sen fangen oft um neun Uhr an®, sagt
Michael Kutej. Sicherheitshalber hat der
Weinkenner trotzdem als erste Flasche
einen alkoholfreien Sekt mitgebracht:
einen 2018er Van Nahmen Apfel-Quit-
ten-Secco.

»Ich probiere sehr viele solcher Ge-
trénke, die man zu feierlichen Anldssen
Kindern oder Schwangeren anbieten
kann. Die meisten {iberzeugen mich
nicht, dieser Frucht-Secco ist eine Aus-
nahme.“ Er hat eine feine Perlung,
riecht nach Apfel und Quitte, ist nicht
so siifi, prickelt auf der Zunge wie Sekt
oder Champagner.

Flasche Nummer eins kostet neun
Euro, Flasche Nummer zwei kommt in
einem schwarzen Beutel daher. Es ist
Zeit fiir das erste sogenannte Blind
Tasting im Podcast ,Vier Flaschen“.
Axel Leonhard und Lars Haider sollen
erraten, was Kenner Kutej mitgebracht
hat: Es scheint ein Champagner zu
sein, man riecht und schmeckt roten
Apfel, das Getrank ist dhnlich feinper-
lig wie der Frucht-Secco, subtiler und
feiner als Champagner normalerweise.
Ist es vielleicht doch kein Champag-
ner?
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Das ist die (Auf-)Losung: Es handelt
sich um einen Sekt aus dem Siiden Eng-
lands (!!!), gemacht von einem Winzer
aus der Champagne - ein 2018er Louis
Pommery England, die Flasche fiir 49
Euro. ,,Unglaublich, dass ein Sekt aus
England so schmeckt, sagt Lars Haider,
der normalerweise nichts von Schaum-
weinen halt.

»Und unglaublich, dass er so teuer
ist“, ergdnzt Bier-Liebhaber Axel Leon-
hard. Michael Kutej hat seinen Gésten in
der Hanse Lounge auch schon mal einen

Sekt aus Brasilien angeboten: ,Ich liebe -

es, gerade Menschen, die sich mit Wei-
nen sehr gut auskennen, immer wieder
zu iiberraschen.“ Die Boden im Stiden
Englands seien iibrigens denen in der
Champagne nicht unghnlich, der Klima-
wandel habe sein Ubriges dazu getan,
dass man dort inzwischen zumindest
vergleichbare Produkte anbauen konne.
Zu Flasche Nummer drei: ein
2018er Martinsthal, ein trockener Ries-
ling vom Weingut Diefenhardt aus dem
Rheingau. Ein Ortswein aus Alten Re-
ben. Alte Reben - was ist das? ,,Deswe-
gen habe ich ihn auch mitgebracht. Was
denkt der Laie, wenn er Alte Reben
hort? Dass es ein besonderer Wein ist.
Dabei ist der Begriff nicht geschiitzt, er
ist kein Zeichen fiir Qualitdt. Aber die
Winzer konnen fiir einen Wein, auf dem
Alte Reben steht, mehr Geld nehmen.“
Die aktuelle Flasche kostet trotz-
dem nur neun Euro, was Axel Leonhard
kaum glauben kann. Der Riesling
schmeckt dem ungleichen Podcast-Trio
sehr gut, er ist frisch und leicht, ein
Ortswein von hoher Qualitét, sehr har-
monisch, den selbst der Bier-Liebhaber
am liebsten sofort bestellen wiirde. Und

Leonhard hat auch gelernt, dass man
Weine unter anderem in vier Kategorien
unterteilt: Gutsweine, Ortsweine, La-
genweine - und die Groflen Gewichse.
Dieser Begriff ist tibrigens anders

als Alte Reben geschiitzt und wird

streng kontrolliert. Will sagen: Ein Gro-
Bes Gewichs - an der Flasche durch die
Buchstaben GG erkennbar - signalisiert
immer einen besonderen Wein. Der
aber, und auch das fast immer, auch be-
sonders teuer ist.

Nachdem Michael Kutej seine bei-
den Mitstreiter zweimal in die Irre ge-
fiihrt hat, stellt Lars Haider mit dem
Wein, den er mitgebracht hat, den Ken-
ner auf die Probe: Kutej muss raten, was
er im Glas hat. ,,Es riecht fiir mich sehr
aromatisch, von der Nase her ist es eine
Scheurebe oder ein Sauvignon Blanc.“
Es ist tatséchlich eine Scheurebe, eine
Rebsorte, die vor allem in Deutschland
wichst und die ,leider kein gutes Image
hat“, d

Der Wein kommt feiner daher als
ein Sauvignon Blanc, Kutej riecht Jo-
hannisbeere und ,richtig gutes Wein-
gummi® Sein Urteil: ,Der Wein ist
frisch, hat aber wenig Kraft, es fehlt et-

was Substanz und Dichte.“ Wenn der
Wein 30 Euro kosten wiirde, wére der
Kenner enttduscht, ,flir einem Zehner
ist das ein Wein, der Spafl macht*. Tat-
séchlich kostet die Flasche 10,90 Euro,
es ist eine 2017er Scheurebe vom Wein-
gut Geil Erben aus Rheinhessen.

Den Weinpodcast ,,Vier Flaschen®
konnen Sie nicht nur horen, sondern -
und das ist fast noch unterhaltsamer -
auch sehen. Zu jeder Folge gibt es ein
Video auf dem YouTube-Kanal des
Hamburger Abendblatts.

Der 4. Mann

In zwei Wochen

| wird aus unserem
weinseligen Trio

%’ {ibrigens ein Quar-
tett: Dann ist mit

Rakhshan Zhouleh ein Mann zu

Gast, der nicht nur im Tantris in

Minchen und im Margaux in Berlin

gearbeitet hat, sondern der schon

zweimal Deutschlands Sommelier

des Jahres war.




